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Colin gratiné au fromage

4 Macédoine mayonnaise
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Endives aux pommes Daikon rapé (radis blanc) ,@ Carottes rapées BIO 9 Q =4 Potage poireaux pommes de terre
Vinaigrette nature Vinaigrette caramel Vinaigrette échalote
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tomate, poivron, mais)
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